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El Consejo de Universidades ha remitido a ANECA la solicitud de MODIFICACION del plan
de estudios ya verificado de este titulo oficial. Dicha solicitud se presenta al amparo del
articulo 28 del Real Decreto 1393/2007, modificado por el Real Decreto 861/2010, por el que
se establece el procedimiento para la modificacion de planes de estudios ya verificados.

La evaluacion de la modificacion del plan de estudios se ha realizado por una Comisién de
Evaluacion formada por expertos nacionales e internacionales del ambito académico,
profesionales y estudiantes. Los miembros de la Comisiéon han sido seleccionados y
nombrados segun el procedimiento que se recoge en la Web de la agencia dentro del
programa VERIFICA.

Dicha Comisién de evaluacién, de forma colegiada, ha valorado la modificacion del plan de
estudios de acuerdo con los criterios recogidos en el Protocolo de evaluacién para la
verificacion.

Una vez examinada la solicitud de modificaciones la Comisién de Evaluacién emite un
informe de evaluacion FAVORABLE, considerando que:

OBSERVACIONES AL CONSEJO DE UNIVERSIDADES

Este titulo se ha evaluado atendiendo a la Orden CIN/323/2009, de 9 de febrero, BOE de 19
febrero de 2009, por la que se establecen los requisitos para la verificacién de los titulos
universitarios oficiales que habiliten para el ejercicio de la profesiéon de Ingeniero Técnico
Agricola.

MOTIVACION

La propuesta de Modificacion del Titulo Oficial no supone un cambio que afecte a su
naturaleza y objetivos.

Por otro lado, también se proponen las siguientes recomendaciones sobre el modo de
mejorar el plan de estudios.

RECOMENDACION
CRITERIO 5. PLANIFICACION DE LAS ENSENANZAS
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Se prestara especial atencion en el seguimiento de la adquisicion, por todos los estudiantes,
de las competencias vinculadas a la asignatura “Deontologia y legislacién alimentaria” CG8
“Adoptar responsabilidades sobre los diversos compromisos y obligaciones éticas
consustanciales a la funcién profesional como Ingeniero Técnico Agricola en su especialidad
en Industrias Agrarias y Alimentarias considerando, especialmente, los principios
democraticos en la relacién con los demés.”, CG18 “Capacidad para la busqueda y
utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su dmbito de actuacion” y CG 19
“Capacidad para desarrollar sus actividades, asumiendo un compromiso social, ético y
ambiental en sintonia con la realidad del entorno humano y natural.” que a su vez, se
desarrollan en otras materias, y en la que el cambio de obligatoria a optativa no afecta a su
adquisicidn por todos los estudiantes.

El presente informe Gnicamente recoge la evaluacion de los aspectos sefialados en la
solicitud de modificaciones presentadas a través de la sede electronica del Ministerio de
Educacion, Cultura y Deporte, no considerandose evaluados aquellos aspectos que la
Universidad haya modificado en la memoria y no hayan sido sefialados en el formulario de
modificacion

Los aspectos considerados en la solicitud de modificacion son:

MODIFICACIONES SOLICITADAS

0 - Descripcion general

La Universidad Europea del Atlantico (UNEATLANTICO) es una institucion universitaria con
personalidad juridica propia y forma de fundacién sin animo de lucro, que ofrece una
formacion integral basada en la excelencia desde el curso académico 2014/2015.
UNEATLANTICO esté integrada en el sistema universitario espafiol e imparte en la
actualidad 15 grados oficiales que estan adscritos a las facultades de Ciencia de la Salud, a
la de Ciencias Sociales y Comunicacion y a la Escuela Politécnica Superior. El modelo
educativo es presencial y concede un especial protagonismo al uso de las tecnologias de la
informacion y la comunicacion, y a una formacion orientada a la practica. Con este sistema
de aprendizaje se apuesta por potenciar la autonomia del estudiante y la adquisicion de
competencias vinculadas a las exigencias de su profesion. Al tratarse de una institucién
joven con un claro compromiso por la excelencia académica, trabaja de forma constante en
la mejora de sus planes de estudio que tiene como Unico objetivo la formacién de buenos
profesionales. Es por este motivo que se presenta una propuesta de modificacién del plan de
estudios del Grado en Ingenieria en Industrias Agrarias y Alimentarias que surge tras un
analisis exhaustivo del actual plan de estudio y de los retos a los que los egresados tendran
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gue hacer frente, una comparativa con los planes de estudios del mismo grado que se
imparte en otras universidades nacionales, las pautas recogidas en el Libro blanco de
estudios de grado en ingenierias agrarias e ingenierias forestales (ANECA), asi como la
informacion transmitida por los colegios oficiales y representantes del sector empresarial
agroalimentario. Por todo ello, y una vez finalizado los cuatro primeros cursos académicos y
la graduacién de la primera promocién, creemos conveniente hacer unos cambios en el
vigente plan de estudios. Dichos cambios y su implantacion afectan a los siguientes
apartados de la memoria: 5.1 Descripcion del plan de estudios 5.5 Modulos, Materias

5.1 — Descripcién del plan de estudios

Se realizan dos cambios en el plan de estudios actual:
- Modificar el caracter de dos asignaturas.

- Incorporar cuatro asignaturas optativas.

MODIFICAR EL CARACTER DE DOS ASIGNATURAS Dos son las asignaturas que se ha
observado conveniente cambiar su caracter: Resistencia de Materiales (actualmente optativa
gue se quiere convertir en obligatoria) y Deontologia y legislacion alimentaria (actualmente
obligatoria que se quiere convertir en optativa). Los motivos para ese cambio se exponen a
continuacion, siguiendo el mismo orden: En el SEMESTRE 7 el alumno debe cursar
Construcciones Agroindustriales (obligatoria), pero para su correcta comprensién necesita
los conceptos que son desarrollados en Resistencia de Materiales (optativa, SEMESTRE 6).
Sin embargo, al ser una asignatura optativa, los alumnos que no la han cursado, han
mostrado dificultad para el seguimiento y correcto aprovechamiento de Construcciones
Agroindustriales. Otra asignatura que se cree que se ha visto afectada por no disponer de
los conocimientos de resistencia de materiales es la de Trabajo de Fin de Grado
(SEMESTRE 8), ya que ningun el alumno de los que se ha graduado ha optado por realizar
un proyecto de naturaleza técnica. Por este motivo creemos necesario contar con
Resistencia de Materiales como asignatura obligatoria. Respecto a la asignatura de
Deontologia y legislacién alimentaria (SEMESTRE 6), se propone que pase a tener un
caracter optativo. Los principios deontoldgicos del ingeniero en industrias agrarias y
alimentarias estan recogidos dentro de las competencias generales de la asignatura de
Proyectos y evaluacion del impacto ambiental (obligatoria), en concreto en la Competencia
General 8 (CG8), donde se especifica: Adoptar responsabilidades sobre los diversos
compromisos y obligaciones éticas consustanciales a la funcién profesional como Ingeniero
Técnico Agricola en su especialidad en Industrias Agrarias y Alimentarias considerando,
especialmente, los principios democraticos en la relacion con los demas. En lo que se refiere
a la legislacién alimentaria, son diversas las asignaturas del plan de estudios actual en la
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que el alumno entra en contacto con la misma, como son los casos concretos de: - Gestion
de la calidad y seguridad alimentaria (obligatoria. SEMESTRE 5) se analiza el paquete de
higiene y otros reglamentos vinculados a la seguridad alimentaria. - En las asignaturas de
Procesado de alimentos de origen animal (obligatoria. SEMESTRE 6) y Procesado de
alimentos de origen vegetal (obligatoria. SEMESTRE 6) se trabaja con las normas y otros
reglamentos que influyen la comercializaciéon de un alimento. - En la asignatura de Gestién
de residuos y aprovechamiento de subproductos (obligatoria. SEMESTRE 8) esté incluido un
tema de especifico sobre el marco normativo que regula la gestién de residuos en la
industria agroalimentaria. Por lo que se estima que la parte de legislacion alimentaria basica
esta cubierta entre estas cuatro asignaturas obligatorias. El cambio de caracter de sendas
asignaturas permite mantener el mismo nimero de créditos obligatorios que tienen que
cursar los alumnos en el SEMESTRE 6, ya que ambas asignaturas se imparten en el mismo
semestre. Por lo expuesto anteriormente se solicita la modificacion del caracter de dos
asignaturas: Resistencia de Materiales (pase a ser obligatoria) y Deontologia y legislacion
alimentaria (pase a ser optativa). Estos cambios no implican modificacion en el total de
créditos a cursar por el alumno en el mismo semestre.

INCORPORACION DE CUATRO ASIGNATURAS OPTATIVAS AL PLAN DE ESTUDIOS El
propdsito de ofrecer nuevas asignaturas optativas es la de proporcionar al alumno una
formacion mas completa y profunda en temas especificos de calidad, medio ambiente y
gestion empresarial de industrias agroalimentarias. Aspectos que desde hace tiempo son un
reto al que tiene que ser frente las empresas y por lo que demandan profesionales
cualificados. Es por este motivo que las nuevas asignaturas optativas estaran vinculadas a
las siguientes materias: Materia 11: Ingenieria de las Industrias Agroalimentarias, en la que
se incorporan las asignaturas Ingenieria de Calidad (SEMESTRE 7) y Tecnologia
Medioambiental (SEMESTRE 8). Materia 14: Economia, organizacion y gestion, donde se
incorporan Direccion estratégica y competencias directivas (SEMESTRE 5) y Economia de la
empresa y emprendedores (SEMESTRE 8). La incorporacion de estas asignaturas se
entiende necesaria para reforzar el perfil de egreso de los graduados en Ingenieria en
Industrias Agrarias y Alimentarias, tal y como se explica a continuacion en relacién a los
contenidos y especialmente a los resultados de aprendizaje, los cuales, desde el punto de
vista educativo, son considerados como uno de los pilares fundamentales del proceso de
Bolonia; ya que como se sefiala en la Guia de apoyo para la redaccion, puesta en préactica y
evaluacion de los resultados del aprendizaje (ANECA, s.f.) ¢son herramientas importantes
de clarificacién de los frutos del aprendizaje para el estudiante, los ciudadanos, los
empleadores y los propios educadores¢, (p. 16) Ingenieria de Calidad (SEMESTRE 7). Los
contenidos a desarrollar por esta asignatura son: conceptos de los sistemas de la calidad,
normalizacidn, certificacion y documentacién de la calidad, auditorias de la calidad, técnicas
estadisticas en calidad, mejora continua, herramientas basicas de calidad, estadistica
descriptiva, analisis de regresion, control de calidad, teoremas fundamentales y su aplicacion
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en el campo de la calidad, graficos de control por variables y atributos, inspeccion,
normalizacién. Los resultados del aprendizaje que se espera conseguir con esta asignatura
son: disefar, ejecutar y mantener un sistema de gestion de la calidad basado en el estandar
ISO 9001, enumerar las fases que se siguen en la implantacién de un Sistema de Gestién de
Calidad en la empresa, elaborar un Manual de Gestién de Calidad y un Manual de
Procedimientos, aplicar diferentes herramientas de calculo estadistico y probabilistico para el
control de los procesos, y saber qué técnica especifica sera la adecuada para asegurar una
calidad adecuada y uniforme de los productos, asi como cuando y de qué forma aplicarla de
manera eficiente. Esta asignatura permite complementar a otras asignaturas obligatorias
como son las de Procesado de alimentos de origen animal y Procesado de alimentos de
origen vegetal. Tecnologia Medioambiental (SEMESTRE 8). Los contenidos son:
probleméatica ambiental, contaminacién de la atmésfera, agua y suelo, tratamiento de
efluentes, gestién de residuos, sistemas de gestién ambiental en la empresa. En el plan de
estudios actual, el alumno se centra en la evaluacion del impacto ambiental de un proyecto
en la asignatura de Proyectos y evaluacién del impacto ambiental (SEMESTRE 7), pero no
tiene ninguna otra asignatura en la que se adquiera los conocimientos vinculados a la
ingenieria ambiental, la consultoria y auditoria ambiental. Por dicho motivo, los siguientes
resultados del aprendizaje de esta nueva asignatura seran de gran valia para el estudiante:
conocer, comprender, diagnosticar, prevenir y/o corregir los efectos negativos que las
actividades humanas tienen sobre nuestro entorno, desarrollar un juicio critico y adquisicion
de la capacidad de aplicacién de los conceptos ambientales a los problemas reales en su
actividad profesional y estudiar cientificamente los problemas medioambientales en sus
principales vertientes, de la contaminacion atmosférica, las aguas residuales, el problema de
los suelos y los residuos peligrosos. Direccidn estratégica y competencias directivas
(SEMESTRE 5). Los contenidos: cambio en las organizaciones, gestion del cambio, la
direccién estratégica como un modelo de cambio organizacional, el proceso de direccién
estratégica y sus herramientas, direccion y planificacion estratégica, ejercer labores de
liderazgo en diferentes escenarios y situaciones. Los resultados del aprendizaje que se
esperan conseguir son que el alumno sea capaz de describir los fundamentos de la
planificacion y la direccién estratégica en las organizaciones, comprender el proceso
estratégico de la direccion organizacional, gestionar los procesos de transicion en los
cambios empresariales y desarrollar competencias y habilidades vinculadas a roles
directivos en las organizaciones. Esta asignatura contribuird a la competencia profesional del
graduado, tal y como indica el Libro blanco de la ANECA, que recoge que los titulados
podran dirigir y gestionar las diferentes formas societarias y juridicas de empresas
agroalimentarias. Esta formacion también sera complementada con la siguiente asignatura.
Economia de la empresa y emprendedores (SEMESTRE 8). Los contenidos a desarrollar por
esta asignatura serian: proceso de creacion de empresas, ventajas e inconvenientes de ser
un emprendedor, el plan de negocio y alternativas, obligaciones legales en la constitucién de
la empresa. Con estos contenidos, el alumno sera capaz de evaluar la idea de negocio y de
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las capacidades emprendedoras, definir un presupuesto inicial para poner en marcha una
idea de negocio y elaborar un Plan de Negocio. Por los motivos anteriormente expuestos, se
solicita que se admita incorporar tales asignaturas optativas. Por tanto, se ajusta, segun los
cambios indicados, la distribucién temporal del plan de estudios, asi como la distribucién de
créditos por caracter de las asignaturas y las tablas de las asignaturas de las materias del
documento 5.1

5.5 - Médulos, Materias y/o Asignaturas

En este apartado se realizan las siguientes modificaciones, en coherencia con lo explicado
en el apartado 5.1. CAMBIOS EN LA MATERIA 11: INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS
AGROALIMENTARIAS En esta materia se produce dos tipos de cambios, que son la
incorporacién de dos nuevas asignaturas optativas y el cambio de caracter de una tercera
asignatura. En concreto: - Resistencia de Materiales, que pasara de ser optativa a ser
obligatoria. Tendrd el mismo namero de créditos y se imparte en el mismo semestre:
semestre 6. - Ingenieria de Calidad, que tendra un caracter de optativa, con 6 créditos y se
oferta en el semestre 7. - Tecnologia Medioambiental, que tendrd un caracter de optativa,
con 6 créditos y se incluye en el semestre 8. Por ello, se ajustan las actividades formativas,
resultados de aprendizaje, contenidos y las observaciones (incluyéndose las competencias
especificas propias de las asignaturas optativas) de la Materia. Adicionalmente, se modifica
una errata. La asignatura Ingenieria Quimica estaba errébneamente descrita en la seccién de
Contenidos de la Materia 11, debiendo estar sélo en la Materia 1. Se ha procedido a
subsanar el error. CAMBIOS EN LA MATERIA 14: ECONOMIA, ORGANIZACION Y
GESTION Al igual que en el caso anterior, los cambios en esta materia son de dos tipos:
ofertar dos nuevas asignaturas optativas y cambiar el caracter de una tercera asignatura. En
concreto: - Deontologia y legislacion alimentaria, que pasa de ser obligatoria a ser optativa.
Tendra el mismo numero de créditos y se impartira en el semestre 6. - Direccidn estratégica
y competencias directivas, de caracter de optativo, con 6 créditos y se oferta en el semestre
5. - Economia de la empresa y emprendedores, e caracter de optativo, con 6 créditos y se
oferta en el semestre 8. Por ello, se ajustan las actividades formativas, resultados de
aprendizaje, contenidos y las observaciones (incluyéndose las competencias especificas
propias de las asignaturas optativas) de la Materia. CAMBIOS EN LA MATERIA 16:
PRACTICUM En esta materia sélo se aplica un cambio y corresponde a un incremento de
horas de la actividad supervisada denominada practicas externas. De este modo, se pasan
de las 108 horas actuales a 250h. Este cambio no afecta a la temporalidad ni a los créditos
totales. Dentro de la Materia se encuentran las asignaturas Practicas externas | y Il con un
total de 12 créditos repartidos a partes iguales entre ambas. Del total de 300 horas, segun el
plan de estudios vigente, 108 horas son las destinadas a que el alumno haga las practicas
supervisadas en empresas, dejando el resto de las horas (192 horas) para actividades
auténomas y tutorias. Tanto empresas como alumnos han manifestado que el tiempo actual
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de 108 horas para las practicas es insuficiente para poner en practicas las capacidades y
habilidades adquiridas en un entorno real. Ademas, las practicas en industrias
agroalimentarias donde estén implicados procesos que requieran un tiempo adicional para
obtener un producto final apto para el consumo, como por ejemplo: la industria de las
bebidas alcohdlicas (donde se llevan a cabo fermentaciones, clarificaciones, estabilizacién
de las bebidas, etc.), la industria quesera (la maduracion de los quesos y seguimiento del
proceso), curado/maduracion de embutidos, etc.; la duracién actual implica que el alumno no
puede hacer el seguimiento de evolucion de algunos productos o del control de sus
parametros de calidad. Por dicho motivo se solicita incrementar las horas de practicas
supervisadas en empresas a 250h, y destinando 50h a actividades de autonomia y tutorias.
Con esta distribucion de horas no se veria modificada los créditos totales de la materia.

Madrid, a 30/09/2019:

EL DIRECTOR DE ANECA

ww7

José Arnaez Vadillo
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